
Dieser edle Frizzante bezaubert durch seinen 

eleganten Rosenduft, seine zart beerigen 

Nuancen und die feine Perlage. Ein Genuss für 

alle Sinne!

Wunderschön, um Gäste zu begrüßen und 

herrlich sommerlich zu Salaten und leichten 

Gerichten. 

This noble frizzante enchants with elegant rose 

fragrance, delicate  nuances and fine 

mousse. Pleasure for all the senses!

berry

Just beautiful to welcome guests and super 

summerly to salads and light dishes. 

The still wine fermented in stainless steel tanks, carbonic acid added 
according to the Prosecco-method.  

This fine frizzante was produced directly in our winery. The grapes for the 
wine production origin from several vineyards. We try to keep the acidity and 
ripeness balanced. 

Dieser  wurde gestellt. Die 
Trauben stammen aus mehreren Lagen, wobei wir darauf achten, dass 
Säure und Reife sehr ausgeglichen sind. 

feine Frizzante direkt bei uns im Weingut her

Der Stillwein wurde im Edelstahltank vergoren und anschließend nach dem 
Proseccoverfahren mit Kohlensäure versetzt.  

Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure

DRINKING TEMP.  5-7°CTRINKTEMP.  -7°C5
ALKOHOL  12,5 vol%

Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure

DRUCK  2,5 bar
Enthält Sulfite

ALCOHOL  12,5 vol%

LAND  Österreich COUNTRY  Austria

PRESSURE  2,5 bar
Contains sulfites
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SECCO ROSÉ

GROSSES GOLD - Savoir 
Vivre

GOLD - Niederösterreich 
Weinprämierung

SILBER  Frankfurt 
International Trophy

 -

SILBER - Selection

88   Falstaff-Punkte

AUSZEICHNUNGEN
AWARDS

GOLD - Austrian Wine 
Challenge 


