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grün / vegetativ 2,4
mineralisch 4,2
Zitrusfrucht 4,2
gelbe Früchte 4,8
exotische Früchte 3,0
blumig 3,6

getrocknete
Früchte

0,6
würzig 3,6
Honig 1,2
Eichenholz 0,0
buttrig 0,0

Säure 4,2
Süße 3,0
Bitter 1,2
Adstringenz 0,6

0,0
0,0

Harmonie 3,6
Körper 2,4
Komplexität 3,6
Potenzial 3,0

Fehler

0%Böckser
0%Muff / Kork
0%pilzig
0%Ethylacetat

0%buttrig
0%Oxidation
0%UTA
0%

0%mikrobiologisch
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AUSSEHEN VISUAL

GERUCH NOSE

GESCHMACK TASTE

GESAMTEINDRUCK JUDGEMENT GLOBAL
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Klarheit

Farbnuance

Reintönigkeit Genuiness

Intensität

Qualität

Reintönigkeit Genuiness

Intensität

Abgang Persistence

Qualität

GESAMTEINDRUCK
JUDGEMENT GLOBAL



2024
PFAFFL GANZ ZART

Weingut R&A Pfaffl GmbH & Co KG
Stetten

11484


