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GANZ ZART Rose 2025 9.5%vl

60% Zweigelt . 30% St.Laurent . 10% Roesler

Unsere zarte Versuchung ! Rosenbliiten und Erdbeeren
in der Nase und ein Hauch Johannisbeere im Abgang.
Der Sommer kannkommen! Geniefien Sie diese zarte
Kostharkeit zu leichten Salaten oder zu vegetarischen
Gerichten!

REGION . Niederdsterreich — Die Region rund um die
Bundeshauptstadt Wien ist Osterreichs graBtes
Weinbaugebiet. Loss-Baden, heifle Tage und kiihle
Néichte.

REBSORTE . Ganz Zart Rosé ist eine Cuvée aus
Lweigelt, St.Laurent und Roesler.

KELLER . Die Trauben wurden schonend gerebelt und
gequetscht und bei sanftem Druck mit der
pneumatischen Presse gepresst. Vergoren wurde mit
automatischer Temperatursteuerung bei 16,5°C. Die
Lagerung erfolgte im Edelstahltank, die Abfiillung
direktim Weingut in Burgunderflaschen.

LAND: Osterreich ALKOHOL 9,5 vol%
Qualifiitswein frocken ~ SAURE 5,9 ¢/
TRINKTEMP. 10-12°C  RESTZUCKER 4,9 g/I
TRINKREIFE 1-2 Juhre ~ Enthilt Sulfite

Iutaten & Nihrwerte: siehe QR-Code

Our delicate temptation! Roses and strawberries on
the nose and a touch of red currant on the finish.
Summer can come! Enjoy this delicate speciality to
light salads or vegetarian dishes!

REGION . Niederdsterreich is the region around the
capital Vienna and is Austria’s largest wine-growing
area. Loess soils, hot days and cool nights.

GRAPE . Ganz Zart Rosé is a blend of Zweigelt,
St.Laurent and Roesler.

CELLAR . the grapes have been destemed and
squeezed; pressed with a pneumatic press with low
pressure. Fermentation took place with automatic
temperature-control at 16,5°C. The wine was stored
in stainless steel-tanks and was bottled in our cellar in
Burgundy-bottles.

COUNTRY: Austria ALCOHOL 9,5 vol%
Qualittitswein dry ACIDITY 5,9 ¢/1

DRINKING TEMP. 10-12°C  RESIDUAL SUGAR 4,9 g/!
DRINKING AGE 1-2 years  Contains sulfites

Ingredients & nutritional values: see QR code
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